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D O C TO R  ST R A N G E  I N S P I R AT I O N

Certains de nos cocktails sont dignes d’avoir traversé le Multivers avec Doctor Strange … 
Oserez vous goûter à ces nouvelles recettes ?

Some of our cocktails were wothy enough to cross the Multiverse with Doctor Strange ... 
Dare you try these new recipes?



C O C K TA I L S  S I G N AT U R E

SORCERER’S COFFEE ____________________                                                                           __18€
Vodka Smirnoff N°21 Red, Bailey’s Irish Cream, liqueur de café - Fair, sirop  
saveur noisette et crème liquide / Smirnoff N°21 Red vodka, Bailey’s Irish Cream,  
Fair - coffee liqueur, hazelnut flavour syrup and cream

1 - jus à base de concentré de frui t  / made f rom concent ra ted f ru i t  ju ice

Prix nets / Tax inc luded

CORRET TO COFFEE ____________                                                                                           ___18€
Aperol, liqueur de noisette - Frangelico, concentré de cold brew parfum café,  
sirop saveur pistache et crème liquide / Aperol, Frangelico - hazelnut liqueur,  
coffee flavour cold brew concentrate, pistachio flavour syrup and cream

C O C K TA I L S  S I G N AT U R E  S A N S  A L C O O L 
N O N - A L C O H O L I C  S I G N AT U R E  C O C K TA I L S

THE ANCIENT GREEN TEA _______                                                                         ___14€
Thé vert de Chine, sirop de bergamote, tonic fleur de sureau, concombre et menthe 
fraîche / China green tea, bergamot syrup, elderflower tonic, cucumber and fresh mint

THE ANCIENT YERBA MATÉ __________                                                             _____14€
Yerba maté, préparation à base de yuzu, jus de citron jaune frais, ginger ale, 
poudre de germes d’orge et miel / Yerba mate, yuzu preparation, fresh lemon juice, 
ginger ale, barley sprout powder and honey

MYSTIC GARDEN _______                                                                                                             ___14€
Boisson au jus de tomate, jus de citron jaune frais, cordial arôme de vetiver, 
concentré de gingembre, sel fin et basilic / Tomato drink, fresh lemon juice,  
vetiver flavour cordial,ginger concentrate, salt and basil

STRAWBERRY SORCERY ___________                                                                          ____14€
Coulis de fraises, jus de pomme, sirop saveur curaçao bleu, jus de citron  
jaune frais, Sprite et barbe à papa / Strawberry coulis, apple juice, blue curacao  
flavour syrup, fresh lemon juice, Sprite and cotton candy



1 - jus à base de concentré de frui t  / made f rom concent ra ted f ru i t  ju ice

Prix nets / Tax inc luded

APEROL SPRITZ 	 16€
Aperol, DOC Prosecco Extra Dry, tranche d’orange et Perrier®

Aperol, DOC Prosecco Extra Dry, orange slice and Perrier®

MOJITO 	 16€
Rhum Trois Rivières blanc, Angostura aromatic bitters, feuilles de menthe  
fraîche, sirop de sucre de canne, morceaux de citron vert et Perrier®

Trois Rivières white rum, Angostura aromatic bitters, fresh mint, cane sugar syrup,  
lime and Perrier®

PIÑA COL ADA 	 16€
Rhum Saint James blanc, jus d’ananas1 et purée de noix de coco
Saint James white rum, pineapple juice1 and coconut purée

AMARET TO SOUR 	 16€
Liqueur Amaretto Disaronno, jus de citron frais et blanc d’œuf
Amaretto Disaronno liqueur, fresh lemon juice and egg white

C O C K TA I L S  C L A S S I Q U E S  /  C L A S S I C A L  C O C K TA I L S

C H A M PA G N E S 
	 15 cl	 75 cl

Edition Spéciale Disneyland® Paris 
Pierre Mignon Grande Réserve - brut	 19€	 87€
Taittinger - Prestige rosé	 	 105€

B I È R E S  &  C I D R E  /  B E E R S  &  C I D E R

B I È R E S  B O U T E I L L E  
B O T T L E D  B E E R S

Brooklyn IPA (New York) 33 cl	 8,5€ 
Bud® 33 cl	 8,5€ 
Corona Extra 33 cl	 8,5€
Guinness Draught 50 cl	 9€

C I D R E  /  C I D E R

La Mordue Original   
Cidre aromatisé 27,5 cl	 8€
Flavoured cider

Fondée en 1987, Brooklyn Brewery est aujourd’hui une référence parmi les brasseries artisanales américaines. 
Installée dans le quartier de Williamsburg, la brasserie propose une large gamme de bières, toutes brassées à New York.

Founded in 1987, Brooklyn Brewery has become a reference among American traditional breweries.  
Located in the Williamsburg borough, the brewery offers a wide range of New York-brewed beers.



Prix nets / Tax inc luded

V I N S  /  W I N E

VI N S  B L A N C S  /  W H I T E  W I N E 	 15 cl	 75 cl

AOC Chablis 1er Cru - Côte de Léchet - La Chablisienne	 14€	 63€
Cuvée Disneyland® Paris - AOP La Clape 
Château L’Hospitalet - Bio - Demeter	 8,5€	 38€
AOC Alsace - Gentil Hugel - Famille Hugel	 10€	 45€

VI N  R O S É  /  R O S É  W I N E

AOP Languedoc - Source of Joy - Gérard Bertrand - Bio -Vegan	 8,5€	 38€

VI N S  R O U G E S  /  R E D  W I N E

IGP Cité de Carcassonne - Gérard Bertrand - Merlot 	 8€	 34€
Cuvée Disneyland® Paris - AOP La Clape 
Château L’Hospitalet - Bio - Demeter	 8,5€	 38€ 

S P I R I T U E U X  /  S P I R I T S

G I N S 	 4 cl

Tanqueray N°Ten	 12€ 
Bombay Sapphire	 12€
Brooklyn	 12€

VO D K A S 	 4 cl

Belvedere Organic - Bio	 11€ 
Grey Goose	 12€

R H UM S 	 4 cl

Angostura 5 ans	 12€

W H I S K I E S 	 4 cl

ÉCOSSAIS / SCOTTISH
Scotch Blended
Johnnie Walker Red Label	 12€
AMÉRICAIN / AMERICAN
Maker’s Mark Bourbon	 12€



Prix nets / Tax inc luded

B O I S S O N S  F R A Î C H E S  /  C O L D  D R I N K S

Coca-Cola original 33 cl	 6€
Coca-Cola zéro sucres 33 cl	 6€
Coca-Cola Cherry 33 cl	 6€
Sprite 25 cl	 6€
Fanta Orange 25 cl	 6€ 
TROPICO Original 25 cl	 6€

FuzeTea Pêche Intense 25 cl	 6€
Peach Black Tea
Tonic 20 cl	 5€
Perrier® 33 cl	 5€
Jus d’orange ou pomme 25 cl	 6€

B O I S S O N S  C H A U D E S  /  H O T  D R I N K S

Espresso 100% Arabica - La Reserva de Tierra - Bio	 5,3€
Double espresso 100% Arabica - La Reserva de Tierra - Bio	 6€
Ristretto - Bio	 3,8€
Café allongé Bio / Organic large coffee	 5€
Café au lait Bio / Organic coffee with milk	 6€
Cappuccino Bio	 6€
Décaféiné / Decaffeinated	 3,8€
Chocolat chaud / Hot chocolate	 5,5€
Thé, Infusions Bio / Tea, herbal tea	 5,5€
Lait demi-écrémé 20 cl / Semi-skimmed milk	 3,8€

E A U X  M I N É R A L E S  /  M I N E R A L  WAT E R S

Vittel® 50 cl	 5€ S.Pellegrino® 50 cl	 5,5€

B O I S S O N S  S A N S  A L C O O L
N O N - A L C O H O L I C  D R I N K S

E F F E RVE S C E N T  S A N S  A L C O O L  
N O N -A L C O H O L I C  S PA R K L I N G 	 15 cl	 75 cl

Nooh by La Coste - Effervescent Rosé - 0% alcool
  Nooh by La Coste - Sparkling Rosé - 0% alcohol 	 12€	 55€

B I È R E  S A N S  A L C O O L  
N O N -A L C O H O L I C  B E E R 	 	

Brooklyn Special Effects 33 cl 	 	 7,5€



OFFREZ-VOUS UN SOUVENIR MAGIQUE  
AVEC NOTRE CUILLÈRE SOUVENIR DE L’HOTEL 

NEW YORK THE ART OF MARVEL 

COLLECT OUR MAGICAL SOUVENIR 
SPOON FROM  

THE HOTEL NEW YORK - THE ART OF MARVEL 

34€

Prix nets /  Tax inc luded
L’of f re es t  valable pour toute personne ayant consommé au Bleecker Street  Lounge

The of fer  i s  val id for  anyone who has eaten at  B leecker S t reet  Lounge 
Vente l imi tée à 1 cui l lère par personne / L imi ted to 1 per person Ph
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S A L É S
S AV O U RY
Petits légumes croquants et sauce yaourt au concombre à l’ail et à la menthe	 9€	
Baby vegetables and cucumber sauce with garlic and mint
Beef jerky	 15€	
Beef jerky
Pain brioché toasté au saumon fumé, avocat et sauce au  et à l’aneth	 12€	
Toasted brioche with smoked salmon, avocado and Kiri® and dill sauce
Pain brioché toasté au homard, laitue et sauce cocktail	 20€	
Toasted brioche with lobster, lettuce, cocktail sauce
« Pizzetta al tegamino » margherita, sauce tomate, mozzarella et basilic	 15€	
«Pizzetta Al Tegamino» margherita with tomato Sauce, mozzarella and basil
Assortiment de charcuteries italiennes (idéal à partager) :  
Bresaola, mortadelle aux pistaches, jambon de Parme, porchetta et parmesan	 20€	
Selection of Italian cold cut (ideal for sharing) :  
Bresaola, mortadella with pistachios, Parma ham, porchetta and parmesan	
Quartiers de pomme de terre rôtis aux aromates, sauce tartare	 7€	
Roast potatoes quarters with herbs, tartar sauce

Chips Pipers®
	 6€	

Pipers® potato crisps

S U C R É S
S W E E T
Crème brulée à la vanille Bourbon 	  8€ 
Bourbon vanilla crème brulée
Petits fruits et baies du moment 	  9€ 
Seasonal small fruits and berries
Assortiment de macarons2

	  8€
Assorted macarons2

Chou « Doctor Strange »	  10€
Chou craquelin, crème fouettée vanillée, compotée de fruits rouges,  
brisures de meringue et noix de coco / Dr. Strange pastry - Crispy puff pastry,  
vanilla whipped cream, red berries compote, meringue and coconut
Cheesecake litchi-passion-rose / Lychee-passion-rose cheesecake	  9€
Crème glacée Grom® Chocolat ou vanille / Chocolate or vanilla	  8€
Glace Grom® Pistache / Pistachio	  8€
Sorbet Grom® Mangue ou fraise / Mango or strawberry	  8€

N O S  S N A C K S  /  S N A C K S

2 - produi t  décongelé / def ros ted product
Prix nets / Tax inc luded



S A L A D E  WA L D O R F  /  WA L D O R F  S A L A D 	 16,5€
Salade, céleri, pommes, noix, raisins frais, mayonnaise au yaourt et citron
Salad, celery, apples, nuts, grapes, yoghurt mayonnaise with lemon

S A L A D E  C A E S A R  /  C A E S A R  S A L A D 	 16,5€
Salade, œuf poché, copeaux de parmiggiano reggiano, 
croûtons de focaccia, sauce aux anchois
Salad, poached egg, parmiggiano reggiano shavings, focaccia croutons, 
anchovy sauce

E N T R É E S  /  S TA R T E R S

F O C AC C I A  C LU B 	 19€
Poulet, bacon, tomates, œufs durs, laitue, mayonnaise
Chicken, bacon, tomatoes, hard-boiled egg, lettuce, mayonnaise

B AG E L  AU  PA S T R A M I 	 19€
Bagel, pastrami, , oignons rouges, tomates et cornichons
Bagel, pastrami, Kiri® cheese, red onions, tomatoes and pickles

Nos snacks sont accompagnés de chips ou de salade mélangée
Our snacks are served with potatoes crisps or mixed salad

S N A C K S

S É L E C T I O N  D E  F R O M AG E S  I TA L I E N S 	 12,5€
S E L E C T I O N  O F  I TA L I A N  C H E E S E S

«N E W  YO R K  C H E E S E C A K E » , 
C O U L I S  D E  F RU I T S  R O U G E S 2

	 12,5€
N EW YOR K CH E E SECA K E A N D R E D BE R RY COU L I S 2

F R O M A G E S  E T  D E S S E R T  /  C H E E S E  A N D  D E S S E R T

1 - jus à base de concentré de frui t  / made f rom concent ra ted f ru i t  ju ice 
2 - produi t  décongelé / def ros ted product

Un recuei l  d’ information sur la présence d’al lergènes dans nos plats es t  disponible,  
n’hési tez pas à vous s ignaler et  à le demander à l ’un de nos Cast Members 

A l i s t  o f  the al le rgens present  in our dishes is  avai lable upon reques t  wi th any of  
our Cast  Members,  p lease make a Cast  Member aware of  any al lergies you may have

Eau potable à votre disposi t ion / Dr ink ing water avai lable
Prix nets / Tax inc luded

D É J E U N E R  D E  1 2 H  À  1 5 H 
L U N C H  F R O M  1 2 A M  T O  3 P M



S I G N A T U R E



C L A S S I Q U E S



À  G R I G N O T E R


