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AOP : Appellation d'Origine Protégée. IGP : Indication Géographique Protégée. DOC : Denominazione di Origine Controllata. 
The Royal Pub - FLO KINGDOM - 445 201 783 RCS Nanterre - SAS au capital de 38 000 euros
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODERATION.

whiskies  4cl

Ballantine's Finest Blended - Écosse� 7.50 

Buffalo Trace Kentucky Bourbon - États-Unis� 8.00

Jameson Blended - Irlande� 8.50

Bellevoye Bleu Triple Malt - France� 9.00 

Aberlour 10 ans Forest Reserve� 9.00 

Single Malt - Écosse

Sazerac 6 ans Kentucky Rye Whiskey - États-Unis� 9.00

Craigellachie 13 ans Single Malt - Écosse� 9.50

Chivas Regal 12 ans Blended - Écosse� 10.00 

Bellevoye Noir Triple Malt tourbé - France� 11.50

Lagavulin 16 ans Single Malt - Écosse� 12.00

The Macallan 12 ans Double Cask� 13.50 

Single Malt - Écosse

vodkas  4cl

42 Below Nouvelle-Zélande� 7.50 

fair France� 9.00

Grey goose original France� 10.00

GINs  4cl

Bombay Sapphire Angleterre� 7.50 

Bombay Citron Pressé Angleterre� 8.50

fair France� 8.50

citadelle France� 9.00

Monkey 47 Allemagne� 12.00

tequila & mezcal  4cl

Tequila Cazadores Blanco Mexique� 9.00 

Mezcal Del Maguey Vida Mexique� 9.50

rhums  4cl

Bacardi Carta Oro Porto Rico� 7.00 

Bacardi 10 ans Gran Reserva Diez Porto Rico� 12.00 

PLANTERAY Original Dark Barbade & Jamaïque� 8.50

HSE blanc 50° Martinique� 8.00

HSE Très Vieux Port Cask Finish VSOP Martinique� 11.50

La Hechicera Colombie� 11.50

Brugall 1888 République Dominicaine� 11.50

Santa Teresa 1796 Vénézuela� 12.00

Kir au Vin blanc 12 cl� 6.00 
Cassis, pêche, mûre ou framboise

kir royal 12 cl� 13.00

Cassis, pêche, mûre ou framboise

ricard, pastis 51 2 cl� 5.00 

Lillet Blanc, Lillet Rosé 6 cl� 5.50

Vermouth Martini Rosso, 
Vermouth Martini Bianco 6 cl� 5.50

Martini Riserva Bitter, Campari 6 cl� 5.50

Américano Maison 8 cl� 7.00

Vermouth Martini Rosso, Noilly Prat Dry,
Martini Riserva bitter, orange fraîche

Iessi - L'aperitivo sans alcool 6 cl� 5.50

les apéritifsJacquart Brut "Mosaïque" AOP	 13.00� 60.00

Prosecco Riccadonna Extra Dry DOC	 8.00� 40.00

75 cl12 cl
les bulles

75 cl25 cl15 cl

Blancs
Vin de France	 	 �  
"Plein la Vue" - SAUVIGNON Blanc Jeff Carell (vin biologique)	 6.50	 10.00� 29.00

Bordeaux	 	 �  
BORDEAUX AOP - sauvignon blanc, muscadelle, sémillon Gantonnet	 6.50	 10.00� 29.00

bourgogne	 	 �  
PETIT CHABLIS AOP "PAS SI PETIT" - chardonnay La Chablisienne	 9.50	 15.50� 47.50

Languedoc-Roussillon	 	 �  
IGP PAYS D’OC - CHARDONNAY Saint-Victor Gérard Bertrand	 7.50	 12.00� 37.50

rosés
Provence	 	 �  
Côtes de Provence AOP - Tibouren, Cinsault, Grenache Soif de Pampa (vin biologique)	 7.50	 12.00� 37.50

Languedoc-Roussillon	 	 �  
IGP PAYS D'OC - grenache Gérard Bertrand - Gris blanc	 6.50	 10.00� 29.00

rouges
Beaujolais	 	 �  
Brouilly AOP - Gamay Réserve de la Beauvoisie	 6.50	 10.00� 29.00

Vallée de la Loire	 	  
Saint-Nicolas de Bourgueil AOP CABERNET FRANC "La Tour de mon Père" (vin biologique)	 8.50	 13.50� 42.50

Bordeaux	 	  
Haut-Médoc AOP - Cabernet Sauvignon, Merlot	 9.50	 15.50� 47.50 

"Les Granges" Domaines Edmond de Rothschild

Languedoc-Roussillon	 	  
IGP PAYS D'OC PINOT NOIR "Saint-Victor" Gérard Bertrand	 7.50	 12.00� 37.50

les vins

4 cl

Jagermeister, get 27, BAILEYs� 7.50

Amaretto Roasted Adriatico� 9.00

Limoncello Mamma Mia� 9.00

Cognac Martell V.S� 9.00

Cognac Delamain Pale & Dry XO� 16.00

Bas-Armagnac Château Laubade Signature� 9.00

Calvados Coquerel VSOP� 9.00

Calvados Extra Old 10 ans 30&40� 14.00

Chartreuse Verte� 11.50

les digestifsles digestifsles digestifs

les spiritueuxles spiritueuxles spiritueux



*À BASE DE JUS CONCENTRÉ. **PRÉPARATION CONCENTRÉE À BASE DE PURÉES DE FRUITS. 
LES INFORMATIONS PORTANT SUR LES ALLERGÈNES SONT DISPONIBLES À L'ACCUEIL DU RESTAURANT.

les cocktails

Green Idol 10 cl� 12.50 
Vodka 42 Below, liqueur de vanille, purée de kiwi**,  
sirop de jasmin, jus de citron vert*, matcha, vegan foamer 

Bitter Candy 11 cl� 12.50 
Gin Bombay Sapphire, Aperol, liqueur de mandarine, 
marmelade d'oranges amères, jus de citron vert*

Sweet Coconut 17 cl� 12.50 
Rhum Bacardi Carta Oro, liqueur de noix de coco Fair, 
sirop de chocolat blanc, jus de citron vert*, nectar de poire

Créations du pub

Saint Austell Proper Job IPA (5,5°)	 7.50	 8.50� 11.50

La Bête Ambrée (8°)	 7.50	 8.50� 11.50

Guinness (4,2°)	 7.50	 8.50� 11.50

Brooklyn Pulp Art IPA (6°)	 7.50	 8.50� 11.50

Grimbergen d'Abbaye de Saison (6°)	 7.50	 8.50� 11.50

50 cl33 cl25 clpressions classiquesPressions royales 100 cl50 cl33 cl

Kaltenberg Royal Lager	 7.00	 9.00� 14.50 

Blonde (5,5°)

Köning Ludwig Weissbier	 7.00	 9.00� 14.50 

Blanche (5,5°)

Köning Ludwig Dunkel	 7.00	 9.00� 14.50 

Brune (5,1°)

1 mètre de bière� 45.00

Composez vous-même vos 8 verres de 33 cl 

les bières

cocktails classiques

Aperol Spritz 14 cl  12.50 
Aperol, Prosecco Riccadonna, Perrier, 

orange fraîche

St-Germain Spritz 14 cl  12.50 
Liqueur de fleurs de sureau St-Germain, 

Prosecco Riccadonna, Perrier, citron jaune, romarin frais

Italicus Spritz 14 cl  12.50 
Liqueur de bergamote Italicus, Prosecco Riccadonna, 

Perrier, citron jaune, romarin frais

Mojito 14 cl  12.50 
Rhum Bacardi Carta Oro, menthe fraîche, 

citron vert, sucre de canne, Perrier 

Mojito aux fruits 14 cl  12.50 
Rhum Bacardi Carta Oro, menthe fraîche, citron vert, 
sucre de canne, Perrier, purée de fruit de la passion**  

ou purée de mangue** ou purée de kiwi**

Paloma 16 cl  12.50 
Tequila Cazadores Blanco, jus de citron frais, 

soda pamplemousse Fever-Tree

Piña Colada 18 cl  12.50 
Rhum Bacardi Carta Oro, nectar d'ananas, 

purée de noix de coco**

Moscow Mule 18 cl  12.50 
Vodka 42 Below, jus de citron vert*, 

premium ginger beer Fever-Tree

Expresso Martini 13 cl  12.50 
Vodka 42 Below, liqueur de café Fair, 

sirop de sucre de canne, expresso

Classic Gin & Tonic 16 cl  12.50 
Gin Bombay Sapphire, premium tonic 

water Fever-Tree, citron jaune frais

verres de vin 15 cl 4.50

Blanc : Bordeaux AOP Gantonnet
Rosé : Gris Blanc IGP Pays d'Oc

Rouge : Brouilly AOP GAMAY

33 cl 5.50 | 50 cl 7.00 | 100 cl 11.50

pressions royales 
Blonde, Blanche, Brune

Sélection de cocktails classiques   9.50

Sélection de mocktails & jus detox  7.50

& cidre

Anosteke (8°)� 8.00

1664 Blanc (5°)� 8.00

Corona (4,5°)� 8.00

Pietra Limoncella (5°)� 8.50

1664 0% (0°)� 6.50

Cider magners (4,5°)� 7.50

bouteilles
33 cl

17h30 - 19h

VIRGIN Mojito 14 cl� 9.50 
Menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, 
jus de pomme, Perrier 

VIRGIN Mojito aux fruits 14 cl� 9.50 
Menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, Perrier, purée de fruit 
de la passion** ou purée de mangue** ou purée de kiwi**

Pink Tonic 16 cl� 9.50 
Distillat botanique Nolow n°4, sirop de rose, jus de citron vert*, 
premium tonic water Fever-Tree

Spicy Spirit 17 cl� 9.50 
Nolow Ginger n°7, purée de fruit de la passion**, 
jus d'ananas, Perrier

Virgin Spritz 16 cl� 9.50 
Martini Vibrante, premium tonic water Fever-Tree, orange fraîche

Virgin Negroni 9 cl� 10.00 
Nolow Bitter n°8, Distillat botanique Nolow n°4, 
Martini Vibrante, orange fraîche 

Purple Rain 20 cl� 9.50 
Betterave, carotte, citron, gingembre

Ginger Detox 20 cl� 9.50 
Ananas, fruit de la passion, gingembre, citron, 
curcuma, pomme

mocktails  &  jus detox



17.50

menu enfant
POUR LES MOINS DE 10 ANS

Plat + Dessert + Boisson

· Planche finger food ·

PLANCHE FINGER FOOD� 23.50 

Onion Rings à la bière, Cheddar sticks, tenders de poulet 
aux épices cajun, pommes grenaille au Cheddar, 
sauce BBQ, mayonnaise épicée  

MAC'N CHEESE BALLS V� 8.50

Sauce Cheddar

CHEESY GARLIC BREAD V� 8.50

Pain à l'ail au Cheddar et à l'Emmental, Parmesan, persil

ONION RINGS à la Bière V� 9.50

Sauce BBQ

Cheddar Sticks V� 9.50

Sauce salsa

CORN DOG� 11.50

French mustard

TENDERS AUX éPICES CAJUN� 11.50

Mayonnaise épicée 

CHICKEN WINGS � 13.50

Sauce ranch

NACHOS V� 19.50 

Tortilla chips, guacamole, Cheddar, jalapeños, 
sour cream, sauce salsa

& sharing platters
Starters 

PUB SPECIALS
CURRY JAUNE DE CREVETTES� 23.50 
Butternut, edamame, carottes, amandes, oignons, ail confit,  
riz basmati, sauce Tikka Masala

CHILI SIN CARNE � 18.90 
Haché végétal, haricots rouges, haricots noirs, carottes, 
tomates, poivrons, maïs, oignon, riz basmati

L'INIMITABLE MAC & CHEESE V� 19.90 
Macaroni, Cheddar, Emmental, oignon

Bangers & mash� 22.50 
Saucisses, purée de pommes de terre, 
sauce gravy aux oignons

classic Fish & chips� 23.90

Filet d'églefin en beignet, sauce tartare, frites

CHICKEN PIE� 23.50 
Émincés de poulet francais mariné, champignons de Paris, 
épinards, sauce gravy, salade

BœUF BRAISÉ À LA GUINNESS� 28.50 
Lardons, champignons de Paris, carottes,  
purée de pommes de terre

The butcher's The butcher's 
cornercorner

Demi-poulet français rôti à LA SAUCE HP BROWN� 23.50 
Pommes grenaille au pesto

Mixed Grill� 26.50 
Brochettes de poulet français mariné, saucisses, gambas, 
frites, maïs rôti, sauce chimichurri

ONGLET DE BŒUF D'ÉCOSSE IGP GRILLÉ� 29.90 
Sauce béarnaise, frites, salade

Côte de bŒuf (env. 400g)� 39.50 
Sauce béarnaise, frites, salade

The butcher's 
corner

CLUB CBA� 22.90 
Filet de poulet français mariné, bacon, avocat, 
œuf plein air, salade, coleslaw, frites 

POWER BOWL V� 19.50 
Boulghour aux herbes fraîches, falafels, Feta AOP, avocat, 
betterave jaune rôtie, betterave rouge, edamame, 
mangue, grenade, sésame noir, vinaigrette thaï

POWER BOWL SAUMON MARINÉ� 21.90 
Boulghour aux herbes fraîches, saumon mariné à la coriandre, 
Feta AOP, avocat, betterave jaune rôtie, betterave rouge, 
edamame, mangue, grenade, sésame noir, vinaigrette thaï

CAESAR CHICKEN SALAD� 21.90 
Filet de poulet français et mariné au citron et thym, Parmesan,
œuf plein air, romaine, croûtons, sauce César

Club sandwich 
& salades

V : végétarien.  : vegan. Prix nets en euros TTC service compris. Photos non contractuelles. AOP: Appellation d’Origine Protégée - IGP: Indication Géographique Protégée
POUR VOTRE SANTÉ, PRATIQUEZ UNE ACTIVITÉ PHYSIQUE RÉGULIÈRE. WWW.MANGERBOUGER.FR

accompagnements au choix 6.00 
Frites, riz basmati, pommes grenaille, purée de pommes de terre, macaroni sauce cheddar, légumes au pesto, salade verte

· demi-poulet rôti français à la sauce HP BROWN ·



*Sauf le Tower Burger. Tous nos œufs sont issus d'élevage de plein air. Il est possible pour nos clients de demander de l’eau potable gratuitement. 
Pour limiter le gaspillage alimentaire, des doggy bags sont à votre disposition (hors viande crue, poisson cru, œufs crus).

Irish Coffee � 8.50 

Expresso Massaya bio, whisky Irlandais Jameson,  
sucre de canne, crème fouettée

Hot Baileys� 8.50 

Chocolat chaud, Baileys, crème fouettée 

Café Massaya bio� 3.80 

expresso, allongé, Décafeiné

Café Viennois� 5.00

Cappuccino, Latte macchiato� 5.20

LATTE MACCHIATO CARAMEL OU VANILLE� 5.50

Chocolat chaud� 5.90

Chocolat Viennois� 6.50

Chaï Latte, Matcha Latte� 6.50

Golden Latte, Ube Latte� 6.50

thés & infusions COMPTOIR RICHARD� 5.00

Thés verts : Menthe, Jasmin 
Thés noirs : Darjeeling, Earl grey, Breakfast 
Infusions: Verveine, Tilleul-menthe, Rooibos fruits rouges bio

boissons chaudes

desserts signatures
GAUFRE DE BRUXELLES  9.00 

Sauce chocolat-noisette

Warm chocolate cookie  9.90 
Cookie mi-cuit aux pépites de chocolat, glace vanille

FRENCH CRÈME BRULÉE À LA VANILLE BOURBON  9.50 

HOT BROWNIE  9.50 
Brownie aux noix de pécan, glace vanille, sauce chocolat, 
caramel beurre salé au Sel de Guérande, crème fouettée 

TIRAMISU CHOCO-NOISETTE  11.00 
Mousse mascarpone, pâte à tartiner choco-noisettes,  
biscuit savoiardi 

CHEESECAKE  11.00 
Compotée de myrtilles, crème fouettée

CRUMBLE AUX POMMES  11.50

· Original Royal Burger ·

boissons fraîchesboissons fraîches

Les burgers

ORIGINAL ROYAL BURGER� 25.90 

Steak haché de bœuf, galette de pommes de terre,  
poitrine fumée, Cheddar, oignons caramélisés, 
salade, sauce burger, bun sésame

SPICY CHICKEN BURGER� 23.90 

Tenders de poulet mariné, Cheddar, compotée d'oignons, 
mayonnaise épicée, salade, sauce salsa, bun brioché

BURGER RACLETTE� 24.90 

Steak haché de bœuf, raclette fumée, poitrine fumée, 
pomme anna, oignons caramélisés, salade, sauce poivre,  
bun brioché

CHEDDAR LOVER BURGER� 24.90 

Steak haché de bœuf, Cheddar, onion ring, salade, 
sauce burger, bun brioché

TOWER BURGER� 26.90 

Double steak haché de bœuf, Cheddar, onion ring, 
salade, sauce burger, bun brioché

boissons fraîches
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro 33 cl� 5.20

Fanta, Sprite 25 cl� 5.20

Oasis, Orangina 25 cl� 5.20

Fuze tea Pêche OU Menthe Citron Vert 25 cl� 5.20

Jus et Nectar bio "Jus de Rêve" 25 cl� 5.20

Jus d'orange, jus de pomme, jus d'ananas, jus de tomate,  
nectar d'abricot  

Sparkling Pink Grapefruit Fever-Tree 20 cl� 5.50

Premium Indian Tonic Water Fever-Tree 20 cl� 5.50

Premium Ginger Beer Fever-Tree 20 cl� 5.50

Iessi Frizzante 18 cl (Spritz sans alcool)� 6.90

Red Bull 25 cl� 5.20

Perrier 33 cl � 5.20 

Vittel 	 5.00� 7.00 

S.Pellegrino 	 5.00� 7.00

50 cl 1 L

COUPE 2 ou 3 BOULES� 5.50 /  8.50 
Crèmes glacées : Vanille, chocolat, pistache
Sorbets : Mangue, framboise, citron vert

COUPE POP CORN� 10.00 

Glace vanille, glace caramel, sauce caramel, pop corn, 
crème fouettée 

cookie dough ®� 12.50 

Glace Cookie Dough, cookies, sauce caramel beurre salé 
au Sel de Guérande, sauce chocolat, crème fouettée

glaces 

supplément : crème fouettée 2.00

· WARM CHOCOLATE COOKIE ·

Toutes nos boissons chaudes peuvent être commandées à base de boisson d'avoine Oatly avec un supplément de 1€

Tous nos burgers sont  
disponibles en version veggie*

V

Notre steak haché de bœuf et nos frites sont d'origine française


