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Célébrez votre Anniversaire
en notre compagnie et commandez 
votre dessert d’anniversaire en début de repas !
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Prix nets - 1 produit décongelé
Un recueil d’information sur la présence d’allergènes dans nos plats est disponible,
n’hésitez pas à vous signaler et à le demander à l’un de nos Cast Members

Menu Walt’s
Entrée, Plat et Dessert 55€

Pour accompagner votre menu, nous vous suggérons au prix de 20€ 
un choix de 3 vins (3 x 8 cl) parmi notre sélection 

Entrées
Velouté de saison 

ou Chicken Pot Pie (tourte au poulet), salade d’herbes et jus de betterave

ou Salade du Walt’s, salade romaine, céleri, pomme et pralin salé aux 
noix de pécan, pickles de raisins, sauce yaourt acidulée et crème au bleu

ou Déclinaison de chou rouge, cru aux agrumes et cuit à l’huile de sésame, 
en pickles servie dans un bouillon de chou, émulsion au tofu, 

graines de courge et sésame blanc

IGP Cité de Carcassonne - Gérard Bertrand - Chardonnay  8 cl
ou IGP Cité de Carcassonne - Gérard Bertrand - Merlot  8 cl

Plats
Chili con carne, tortillas, cheddar et crème d’Isigny, 

oignons rouges, coriandre, riz blanc et haricots rouges 

ou Poulet fermier laqué barbecue et épices, polenta aux herbes, 
duo de champignons, petits légumes et jus de volaille aux cranberries 

ou Mac & Cheese au cheddar : pâtes, sauce au cheddar fumé, 
pastrami et oignons crispy 

ou Filet de bar poêlé, risotto de riz noir vénéré aux fèves et petits pois, 
étuvé de chou rouge et pommes au vinaigre de  cidre, 

coulis de poivron au piment d’Espelette, chips de polenta

ou Chou farci gourmand à l’effiloché aux protéines de 
pois-soja-tournesol mariné, duo de pomme de terre et patate douce en purée, 

champignons poêlés, sauce barbecue

AOC Saint Emilion - Fortin Plaisance  8 cl 
ou AOP Languedoc - Art de vivre - Gérard Bertrand - Rosé  8 cl

ou USA : Francis Coppola - Diamond Collection - Sauvignon blanc  8 cl

Desserts
Tarte citron meringuée

ou Pineapple upside-down (gâteau à l’ananas caramélisé) 
et crème d’Isigny au mascarpone vanillée

ou Coupe glacée Flower Street

ou Brookie chocolat, patate douce, cacahuètes, noisettes, 
crèmeux au beurre de cacahuète, glace cookie, amandes caramélisées

ou Mille-feuille mascarpone, praliné et amandes caramélisées

Édition Spéciale Disneyland® Paris - Champagne Pierre Mignon Grande Réserve - brut  10 cl
ou CHILI : D.O. Valle del Rapel - Late harvest - Santa carolina - Sauvignon blanc 8 cl

Menu Steamboat Willie
Pour enfants âgés de 3 à 11 ans

Entrée, Plat, Dessert et Boisson 30€
Vittel® 33 cl ou Jus d’orange, jus de pomme 25 cl ou Lait 20 cl
Autre boisson fraîche (25 cl) sur demande en remplacement du produit proposé.

Entrées
Velouté aux légumes du moment

ou Carrot cake, crème au kiri®, betterave, jus de betterave et carottes, oignons frits

ou Pancake au soja, légumes, crémeux d’avocat et œuf de caille, sauce cocktail

Plats
Suprême de volaille, purée de carottes, jus de poulet à la sauce barbecue

ou Mac & cheese au cheddar fumé, oignons crispy

ou Bar poêlé, mousseline de pomme de terre, 
billes de courgettes et carottes, coulis de poivron

Desserts
Smoothie au lait d’amandes, aux fruits du moment 

ou Coupe glacée vanille et sorbet fraise, 
crème d’isigny vanillée et fruits de saison

ou Entremet passion1, chocolat au lait et biscuit coco, coulis de mangue 

Ce menu (sans modification) comprend au moins 2 portions de fruits
et légumes et est faible en graisses saturées

 Menu Disney Check 
Velouté aux légumes du moment

Suprême de volaille, purée de carottes, jus de poulet à la sauce barbecue

Smoothie au lait d’amandes, aux fruits du moment 
Vittel® 33 cl

20cl 25 cl 33 clBoissons fraîches
Coca-Cola ORIGINAL, Coca-Cola ZÉRO SUCRES, Coca-Cola Cherry,   6€
Fanta Orange, Sprite  6€
FuzeTea Pêche Intense  6€
Tonic 5€
Jus d’orange, jus de pomme   6€   
Jus d’orange frais 5€
Perrier®    5€

Eaux minérales  50 cl 100 cl

Vittel®  5€ 6€
S.Pellegrino®  5,5€ 6,5€ 

  37,5 cl 50 cl 75 clVin Blanc
AOC Bordeaux - Agneau Blanc - Baron Philippe de Rothschild   34€
AOC Chablis - La Pierrelée - La Chablisienne 24€  43€

Vins Rouges 
AOC Crozes-Hermitage - La Rollande - Brotte    43€
AOC Saint Emilion - Fortin Plaisance 24€  38€
U.S.A. : Francis Coppola - Diamond Collection - Zinfandel   46€

Vin Rosé 
AOP Côtes de Provence - Minuty - Prestige rosé  27€ 38€

Consultez
le menu

5,5€ 6,5€ 

Consultez
le menu

Dessert à partir de

25€2 personnes

6 personnes 45€


